
Isle of Raasay Distillery

Ön Raasay, som betyder Rådjurens ö på Gaeliska, ligger mitt
i mellan det skotska fastlandet och den något kändare ön Isle
of Skye. 2017 så grundade Alasdair Day och William Dobbie
det första, lagliga, destilleriet på ön – Raasay Distillery.
Tillsammans så skapade de en whisky som både är innovativ
och spännande men som också återspeglar hantverket och
det småskaliga. 

Förra året släppte de sin första buteljering - Raasay Inaugural
Release vilken vi kommer att prova denna kväll. Vi kommer
också att prova deras senaste släpp R-02. Utöver dessa så
har vi tre Single Cask som alla är destillerade efter samma

Lördag, 20 november 2021 
16:00 till 19:00

Kontakt

The Single Malt Academy of
Dalecarlia 

provning@smad.se 
www.smad.se 

Isle of Raasay Distillery
med Alasdair Day

 Lördag 20 november 2021, klockan 16:00
 Online via ZOOM





Online via ZOOM



mailto:provning@smad.se
http://www.smad.se/
https://www.facebook.com/SMADBorlange/


rökiga recept men lagrade på vitt skilda fat. Och slutligen har
vi fått tag på två fatprover som kommer direkt från Skottland!

Kvällens proningsledare, Alasdair Day, är en av grundarna av
destilleriet och han kommer att bjuda på en intressant och
lärorik provning!

Välkomna!

Kvällens provningsledare: Alasdair Day - Co-founder Isle of
Raasay Distillery

Den whisky vi ska prova är:

Isle of Raasay Inaugural Release, 52% 
Isle of Raasay Single Malt R-02, 46% 
Isle of Raasay Single Cask Bottling Peated Rye, 62,1% 
Isle of Raasay Single Cask Bottling Peated Red Wine, 61% 
Isle of Raasay Single Cask Bottling Peated Chinkapin, 61,1% 
Isle of Raasay Cask Sample PX Online Exclusive (Fatprov) 
Isle of Raasay Cask Sample Oloroso Online
Exclusive (Fatprov)

Tid: Lördag den 20/11 via Zoom, tid kl 16.00.

Provningen kommer att ske digitalt via ZOOM. Whiskyn
kommer att distribueras i god tid innan provningen. Mer
information kring detta skickas separat till deltagarna.

Provningen begränsas till 93 deltagare. 

Gäst anmäls till gast@smad.se Om gästen får plats till
provningen, meddelas detta via mail. Hur du betalar för gäst
förklaras då också. Betalning för gäst skall därefter ske
snarast. 

Priset för gäst är : 395:- för provningen.

Sista bokningsdag är den 8/11

Bokningstyp Pris Antal

BOKA

Eventet har varit
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