Nikka

med Sayumi Oyama
Foreningens 160:e provning

Nikka &r den ena av de tv8 stora whiskyproducenterna i Japan. Den andra &r Suntory. Det de har gemensamt
§r Masataka Taketsuru, mannen som reste till Skottland p8 sent 10-tal och &terkom till Japan p8 20-talet med
b8de skotsk fru och skotska kunskaper i whiskybrdnneri. D8 hade han hunnit b8de studerat i Glasgow och
jobbat p§ Hazelburn i Campbeltown. N&r han kom hem till Japan jobbade han i 13 8r hos Kotobukiya, idag
Suntory. 1934 grundade han Dai Nippon Kaju K.K, idag Nikka, i staden Yoichi p8 Japans norra 6, Hokkaido.
Masataka ans8g att denna plats var mest lik det skotska klimatet och var s8ledes ypperlig for
whiskyproduktion. Nikka Whisky bérjade séljas for férsta gdngen i oktober 1940. Det dréjde dock &nda till 2001
innan Yoichi 10 p& allvar kom till kinnedom p8 den internationella whisky scenen d§ den vann "Best of the
Best" i Whisky Magazines 8rliga whiskytévling.

Det var d§ och nu &r nu. Efter m8nader av rykten s8 briserade bomben i juni i 8r. Nikka ska sluta med
8ldersbeteckning p8 all whisky frén Yoichi destilleriet. Orsaken till detta beslut &r att efterfrgan &r stérre &n
lagren. Micke Nilsson frdn Jolly Good Brands férutsp8r dessutom att vi kommer att f§ se samma utveckling hos
Suntory inom en snar framtid. P§ grund av detta beslut har tillg8ngen p8 8ldersangiven whisky fr8n Nikka
minskat dramatiskt p8 kort tid och priserna har rusat i héjden. Detta innebér fér vdr del att den hir
provningen kan bli en av de sista med kvalitativ dldersangiven japansk whisky.

Whiskyn vi ska prova denna kvéll &r i grunden den line-up som Nikka kommer att arbeta med under en
6verskadlig framtid. Vi kommer bl.a. att f8 bekanta oss med Yoichi No Age samt den fantastiska blenden
From The Barrel, med sin smitt unika, kubformade, flaska. Vi har ocks§ med tv& riktiga rariteter som
férmodligen redan &r slut i Japan pga. whiskyboomen och de f& som finns i Europa séljs ruskigt snabbt. Det &r
inte mindre &n tv8 Single Cask buteljeringar! En Yoichi fr&n 1988 samt en Miyagikyo frdn 1999. Det bér ses
som en unik méjlighet att f§ prova dessa tvd whiskys! Tyvérr stotte vi p§ patrull ndr dessa skulle
inhandlas pd auktion och vi lyckades bara képa en flaska av varje. Detta innebér att vi tvingas att
fordela dessa tva flaskor p3 ett timligen okonventionellt sétt. Vi kommer att tillimpa lottdragning i
dérren och dér lotten avgor vilken av de tva single cask du far.

Det &r ytterst séllsynt med Japanska provningsledare i Sverige, ndgot som ocks§ speglas i SMADs historik.
Kvéllens vdrd, Sayumi Oyama &r blott den tredje japanska provningsledaren som besékt oss. Hon bor idag i
Frankrike men kommer ursprungligen just fr8n Hokkaido, Japan. Hennes brinnande intresse fér vin och sprit,
och d§ frémst japansk whisky, har fért henne till den position hon har idag, némligen Nikkas European Brand
Ambassador! Missa inte denna unika chans att prova fantastisk Japansk whisky!

Provningen leds av: Sayumi Oyama - Nikka European Brand Ambassador

Whiskyn vi ska prova ér: Glas Egen Provn.
rank rank

Nikka All Malt NAS 40%

Nikka From The Barrel NAS 51,4%

Nikka Coffey Malt NAS 45%

Nikka Pure Malt Black NAS 43%

Yoichi No Age NAS 43%

Miyagikyo Single Cask # 300092 1999/2013 61%

eller

Yoichi Single Cask # 100215 1989/2013 62%

OBS! Tid & plats: Onsdag den 30/9 kl: 19:00 Domnarvsgdrden, Borlinge

Medlemmar anméler sig genom inbetalning enligt nedan. Gast anméls till gast@smad.se Om gésten far plats till
provningen, meddelas detta av Magnus via mail. Betalning for gédst skall dédrefter ske snarast. Matgast
behdver inte féranmélas via ovanndmnda foérfarande. Provande som uteblir och inte avbokar far inte
tillbaka avgiften samt att whiskyn anses vara forbrukad. Provningen begrénsas till 105 deltagare.
Registrerad betalningsdag hos plusgirot réknas som anmélningsdag.

OBS! FORE provningen mellan kl. 17:00-18:30 serveras mat enligt drop in-principen. Anmélan sker
som vanligt via inbetalning i samband med anmélan till provning: Smarrig Hégrevshamburgare m
bacon, sds, brdd och tillbehér rostad bakpotatis.

Pris medlem: Provning 200:- Provning och mat 345:- (exkl dryck till maten)
Pris icke medlem: Provning 275:-  Provning och mat 420:- (exkl dryck till maten)
Pris enbart matgést: 145:-

Betalning skall vara féreningen tillhanda senast 2015-09-18.
Plusgiro nr 70464-3/SMAD. Ange for vem/vilka betalningen géller.

Héstens program

2015-10-24 Svensk Whiskyférmedling med Andreas Magnusson
2015-11-13 Borlédnge OI- och Whiskymé&ssa

2015-11-14 Borldnge OlI- och Whiskymé&ssa

2015-11-28 Maja Kozul - Pubchef, Bishops Arms Malmé
2015-12-12 Brora exklusiv

Védlkomna onskar styrelsen!
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